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Allerlei von Ditzingen aus der Zeit
des letzten Jahrhunderts

Sofern sich eine hiesige Biirgerstochter nach auswirts verheiraten
wollte, muflte sie zuvor bei der Ortsobrigkeit um eine Ausstellung
eines Geburtsbriefes nachsuchen, ein gutes Pradikat besitzen und die
Hohe der Aussteuer nachweisen.

Pflicht jedes Wanderburschen war es, mit dem Ablauf des Jahres, in
dem er das 20. Lebensjahr zuriicklegte, in sein Heimatdorf zuriick-
zukehren, um seiner Militdrpflicht zu geniigen, andernfalls er mit
verlingertem Militdrdienst, einer Festungsstrafe und Vermdgens-
entzug zu rechnen hatte. Auflerdem mufite er vor seinem Weggang
in die Fremde einen Biirgen stellen, der fiir die Einhaltung dieser
Pflicht haftbar war.

Im Jahre 1826 wurde der hiesige Ort von der «Konigl. Wiirttemb.
Haupt-Post-Amts-Expedition der fahrenden Posten Stuttgart» be-
dient. Als Brieftragerin funktionierte 1866 hier die »Magd des Post-
expeditors«.

Im Frithjahr 1827 kamen von hier § Militdrpflichtige zur Aushebung,
von denen jeder aus der Ortskasse 4 Gulden Rekrutengeld erhielt.
Nach einer Ministerialverfiigung vom 26. Oktober 1838 war es ver-
boten, in seinem Hause Fremde ohne Anzeige bei der Ortsobrigkeit
«zu ibernachten». Auch hier wurde dieses Verbot 6fters iibertreten.
Im Frithjahr 1839 war «wegen dem schadhaften Geziefer, welche
die Hithner und Ginse iiberall verursachen», ein Feldhiiter aufge-
stellt, dessen «Hundle» die Hithner zu verjagen hatte.

Im Frithjahr 1840 bestand die hiesige «Schaafherde» aus 240 Lamm-
schafen und Limmern, sowie 298 sonstigen Schafen.

1841 befanden sich dauernd «im hiesigen Orte» 2 Krimer und Kauf-
leute.

Am 27. April 1842 mufite ein Miihlbauer von auswirts zur Verant-
wortung gezogen werden, weil er im vollen Trab durch den Ort ge-
fahren und dabei ein Kind «hart beschiadigt» hatte.

Im Oktober 1842 befanden sich hier an «untergeordneten Gehilfen
und Dienern der Obrigkeit, die zu 6ffentlichen Dienstverrichtungen»
bestellt waren, 1 Dorfschiitz, °Polizeidiener, 1 Feldschiitz, 2 Nacht-
wichter, 1 Kuhhirt, 1 Totengriber, 1 Fleckenschifer, 3 Hebammen.
Dazu kamen an 6ffentlichen Rechnern: 1 Gemeindepfleger, 1 Stif-
tungspfleger, 1 Giiltkassier, 1 Zehntrechner.

Im Januar 1843 mufite ein Bauer bestraft werden, weil er nicht bei
seinen Pferden war, nicht rechts ausgewichen und beinahe eine
«Chaise» zusammengerissen hat.




Im Februar 1843 wurde ein Handelsmann unter Strafe genommen,
weil er vor dem Nachmittagsgottesdienst zur «Erbauung seines
Krimerstandes» Schragen und dergleichen hingetragen» hat.

Im Juli 1851 ist hier eine auswirtige Frauensperson angetroffen wor-
den, die im hiesigen Orte ohne obrigkeitliche Erlaubnis mit «Rettig»
handelte.

Nach einer oberamtlichen Bekanntmachung vom 25. Mai 1865 be-
treffend die «Kostreichung an die Eisenbahnarbeiter» war das Aus-
schenken von geistigen Getrinken aller Orts an dieselben ohne ober-
amtliche Wirtschaftserlaubnis nicht gestattet.

Im Herbst 1869 war hier noch ein «Wengert-Schiitz» aufgestellt
und neben anderem auch «im Oelberg» Weinberge in Beniitzung.
1869 wurde die Strafle Ditzingen—Gerlingen neu erbaut.

Im Mai 1872 waren hier «6 Taubenbesitzer» vorhanden.

Am 7. September 1871 fuhr der Knecht eines auswirtigen Gutsbesit-
zers durch den hiesigen Ort und iiberfuhr dabei einen hiesigen «taub-
ohrigen 71jihrigen Einwohner», wodurch dieser «eine schwere
Kopfwunde erhielt».

Viel geklagt wurde in den 1870er Jahren iiber das «Freilaufenlassen»
von Hunden ohne Maulkorb.

Am 2. April 187 betrug die Zahl der hiesigen Hundebesitzer 35.
Otto Schubert

Auswanderer des Oberamts Leonberg
wihrend des letzten Jahrhunderts

Der im Schwarzwald seinen Ruhestand verbringende gebiirtige Dit-
zinger, unser Mitarbeiter fiir die «Ditzinger Heimatbldtter», Herr
Eberbard Epple, schreibt uns in einem Brief folgendes:

Von groflem Interesse war fiir mich der Brief des Auswanderers
Konrad Fritz, und zwar aus zwei Griinden, die ich Thnen ausfiihrlich
darlegen will.

Der Name Roggenbauch (Rockenbauch) taucht schon in der «Alt-
wiirtt. Urbare» vom Jahr 1350 und 1381, wie auch bei der Erbhul-
digung von 36 Ditzinger Biirgern, im Jahr 1383 feierlich dem Gra-
fen Eberhard d. Gr. geleistet, auf und hilt sich als einer der wenigen
alten Namen in Ditzingen bis zum Ende des 19. Jahrhunderts, also
nach dem ersten Erscheinen im Jahre 1350 noch 574 Jahrhunderte.
Ich kannte den letzten Vertreter dieses Geschlechtes noch in meiner
frithesten Jugendzeit, ein wiirdiger, alter Mann, der als Brieftrager
titig war. Im 14. Jahrhundert waren die Roggenbauch ein angesehe-
nes, begiitertes Bauerngeschlecht.

Der die Erbhuldigung unterschreibende R. war damals Schultheifi.
Im Jahr 1447 wird in einer Urkunde «der Rockenbiichin Hof>» ge-
nannt.

Die Auswanderungen in der ersten Hilfte des 19. Jahrh. erweckten
schon immer mein Interesse, weil unter ihnen auch drei Briider mei-
nes Grofivaters waren.

Ich gedenke vergangener Zeit

Jugenderinnerungen eines Ditzingers
aus der Jahrhundertwende

Von Konrektor Eberhard Epple, Calw

2. Fortsetzung

Fiir dieBauern kam dann noch dieRiiben-
ernte aus Angersen und Zuckerriiben.
Auch sie wurde natiirlich ganz in Hand-
arbeit ausgefiihrt. Die Angersen wurden
von grofleren, kriftigeren Kindern paar-
weise am Kraut herausgezogenn, durch
Zusammenklopfen von der grobsten Erde
befreit und in kreisrunde Haufen aufge-
setzt, die Riiben nach innen, die Blitter
nach auflen. Diese Arbeit war auf die
Dauer ziemlich anstrengend, was man am
Abend in den Armen und besonders im
Kreuz spiirte. Die Erwachsenen, vor al-
lem die Frauen, schnitten den Riiben das
Kraut weg, putzten sie mit ihrem schar-
fen Messer einigermaflen sauber und war-
fen Kraut und Riiben auf getrennte Hau-
fen. Letztere kamen daheim in den Rii-
benkeller oder, wenn es dort am ndtigen
Platz fehlte, wurden sie auf dem Acker
eingemietet.

Da ja der Boden auf unserer Markung
grofRenteils fruchtbar ist, wurden schon
in meiner Jugendzeit viele Zuckerriiben
gepflanzt. Das Heraushauen der Riiben
mit schmalzinkigen Kérsten war eine an-
strengende Minnerarbeit. Auch verlang-
ten die tief im Erdboden wurzelnden Rii-
ben eine eingehende Siuberung mit dem
Messer, weil es sonst bei der Auszahlung
einen kriftigen Abzug gab. Die Abliefe-
rung geschah auf dem der Zuckerfabrik
Boblingen gehdrenden Gelinde jenseits
des Babnhofs. Auch von den umliegenden
Ortschaftenbrachten die BauernihreRiiben
hierher. Die Strafle nach Gerlingen fiihrte
bis nach dem ersten Weltkrieg noch iiber
das Bahngeleise, und es gab deshalb hiufig
fiir die Zuckerriibenfuhrwerke einen un-
liecbsamen Aufenthalt, so daf sich oft eine
langeReihe wartender Fuhrwerke ansam-
melte, bis der Verkehr durch Offnen der
Bahnschranken wieder in Fluff kam. Jen-
seits der Bahn war das Waaghiusle und
auf dem weiten Gelinde dabei der Ab-
ladeplatz. Im Laufe der Herbstwochen
tiirmten sich hier lange Halden von Zuk-
kerriiben auf, die dann in den darauf fol-
genden Wochen abgebaut und in Eisen-
bahnwagen verladen wurden. Die Ein-
nahmen fiir die Zuckerriiben gehorten da-
mals schon mit zu den besten fiir unsere
Bauern.

Zum Herbst gehdrte auch die Obsternte
und das Mosten. Beides war fiir uns
Kinder immer eine erfreuliche Angelegen-
heit. Wir hatten im «Olberg» und im
«Hollenstein» ein Grundstiick mit Obst-
biumen, teils mit Mostobst, teils mit Ta-
felobst, und da es noch keine Siidfriichte
zu kaufen gab, waren wir an dem gebro-
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chenen Obst den ganzen Winter {iiber
recht froh. Auf einem zweirddrigen Kar-
ren, mit Leitern, Obsthaken, Kérben und
Sdcken versehen, gings am Nachmittag
hinaus, und wihrend der Vater das Most-
obst schiittelte, stiegen wir auf dieLeitern,
um das wertvollere Obst zu brechen und
die mitgebrachten Korbe damit zu fiillen.
Wir hatten Reinetten, Goldparminen, Le-
deripfel, Schafnasen, auch etwas derbere
Backipfel, aber leider keine Luigen, die
wir ihres vorziiglichen Geschmacks wegen
ganz besonders liebten. Mit gefiillten K6r-
ben undSicken gings nachHause, und der
Vater hatte ein Geschick darin, die lange
Leiter so auf den Karren zu binden, dafl
Korbe undSicke darauf Platz fanden und
der Wagen leicht zusteuern war. Mit einer
nicht geringen Last haben wir manche
Fuhre Obst nach Hause geschafft. Zum
Gliick gings vom Olberg aus bergab und
ebenso vom Hollenstein, sobald die Leon-
berger Strafle erreicht war; der gut ge-
schmierte Karren lief mit seiner betricht-
lichen Last fast allein.

Ein ganz besonderes Fest fiir uns Kinder
war das Mosten. Zwar hatte fiir uns der
vergorene Apfel- oder Birnenmost keinen
Reiz, wir tranken lieber unser gutes Was-
ser, und die verstindigen Eltern zeigten
kein Interesse daran, uns das Mosttrinken
anzugewOhnen. Um so grofleren Gefal-
len hatten wir an dem siiflen, noch nicht
vergorenen Saft, und wir tranken ihn
auch noch, wenn er schon «bitzelte», d. h.
schon anfing zu giren, aber noch ein we-
nig sifl war. In der «Linde», vielmehr
einem alten Anbau des Gasthauses mit
einem kriftigen Balkenwerk und einer
urtiimlichen Einrichtung zum Mosten, war
ein fast halbkreisformiger, steinerner
Mahlkanal, in dem ein grofler, kreisrun-
der, in der Mitte an einer kriftigen Stange
befestigter Stein, einem Miihlstein Zhnlich,
hin- und hergerollt werdenkonnte. Er zer-
mahlte das in den Kanal geschiittete Obst,
was zunichst einen groflen Kraftaufwand
erforderte,allmihlich aber, wenn dasObst
schon etwas zerquetscht war, leichter ging.
Fiir uns Kinder war es immer ein grofles
Vergniigen, beim Hin- und Herbewegen
desMahlsteins mithelfen zu diirfen. Wenn
das Obst gentigend zerquetscht war, wur-
de es, nun mit «Trester» bezeichnet, mit
kurzen, holzernen Schaufeln aus dem
Kanal herausgeschopft und in eine grofle
Holzstande geschiittet. War alles Obst
auf diese Weise gemahlen und in der
Stande untergebracht, so wurde, je nach
Geschmack, Wasser dariiber gegossen, das
vom nahen Rathausbrunnen geholt wurde,
und nun wurde das Ganze einige Tage
stehen gelassen. Der Vater lieff uns jedoch
schon bald eine Kostprobe des siiffen Mo-
stes aus dem Spundloch der Stande her-
auslaufen,und wir konnten uns nachHer-
zenslust daran erlaben.

Daheim wurden inzwischen die Fisser ge-
richtet, wobei ich in das grofle Fafl durch

Zunichst will ich Thnen schreiben, was die Oberamtsbeschreibung
Leonberg vom Jahre 1930 dariiber berichtet:

Von Auswanderungen horen wir vor dem 19. Jahrh. nicht viel. Erst
seit 1820 haben wir Verzeichnisse des Oberamts iiber ausgewanderte
Personen und dabei einige, meist recht allgemein gehaltene Angaben
tiber das Reiseziel. —

Mit Beginn des 19. Jahrh. spielt Polen eine Rolle, wo die preuflische
Regierung nach den polnischen Teilungen von 1793 und 1795 Bau-
ernkolonien verlegte. 1801 und 1802 wurde Neu-Leonberg im Be-
zirk Gostynia gegriindet (polnisch Levowek), etwa 15 km siidlich
der Weichsel, mit §8 Familien und etwa 300 Siedlern, grofitenteils
aus dem O.A. Leonberg, z. B. von Gerlingen, andere z. B. von Sin-
delfingen und Neidlingen waren dabei.

Noch in den zwanziger und dreifYiger Jahren ist «Russisch Polen» ein
Auswanderungsziel.

1829/30 gingen 23 Personen aus dem Oberamt dahin, 1831/32: 12,
1832/33: 78, 1833/34 wieder 24, davon 9 in die Kolonie Neu-Leon-
berg, und 8 nach Neu-Sulzfeld. 1829/30 gingen 29 Leute nach Ge-
orgien (Kaukasus), 1854 zogen 3 nach Australien, 1855 und 1856
je 14. Seit etwa 182§ ist Nordamerika das meistbegehrte Ziel. 1851
wandern von 235 Personen 232 nach Nordamerika, 1852 von 630
fast alle, 1853 von §13: 495, von 480: 460.

Vom Jahr 1855 an nahmen die Zahlen ab.

Unter den Auswanderern sind die Handwerker stark vertreten, nicht
selten sind es junge Leute, die im folgenden Jahr rekrutierungspflich-
tig wurden. Auch Madchen mit unehelichen Kindern zichen fort, z. B.
1854: 11. Staat und Gemeinde geben mitunter das Reisegeld ganz
oder teilweise. — Auffallend stark ist die Auswanderung in den
Jahren 1851 bis 54, wo die Not der Zeit 1858 Personen, etwa 79/
der Bevolkerung des Oberamts, aus dem Lande trieb.

Das war es auch, was die Briider meines Grofvaters zur Auswande-
rung veranlafite. Der Alteste, Jakob Friedrich Epple, 1815 geboren,
1839 mit Friederike geb. Sigle verheiratet, wanderte im Jahre 1856
mit 6 Kindern nach Australien aus; Johann Konrad, wie sein Vater
und seine samtlichen Briider von Beruf Weber, 1819 geboren, 1844
mit Katharina Barbara geb. Schweizer von Weilimdorf verheiratet,
zog mit 2 Kindern 1852 nach Osorno in Chile; Johann Georg, 1821
geboren, Soldat bei der kgl. Leibgarde, 1844 mit Philippina geb.
Beyhl verheiratet, zog mit 3 Kindern zusammen mit seinem Bruder
Konrad nach Chile.

Von Jakob Friedrich kam keine Nachricht; Konrad schrieb fleiflig
seinen Angehorigen. Es wurden thm in Chile noch 3 Kinder geboren,
und die grofle Nachkommenschaft sitzt nun als wohlhabende Grund-
besitzer am Slanquehuc-See bei Osorno. Mit zweien stehe ich seit
1§ Jahren in brieflicher Verbindung. Sie konnen noch gut deutsch,
auch deutsch schreiben, und hingen noch sehr an der Heimat ihrer
Viter.

Zum Schluf} noch ein kleines Erlebnis aus dem ersten Weltkrieg. Es
war in Russisch Polen Ende November 1914, als wir schnell von
Nordfrankreich weggeholt und an die Ostfront gebracht wurden,




wo damals die bekannte «russische Dampfwalze» im Anmarsch war
und unsere schwachen Krifte zuriickweichen mufiten. Es war hochste
Zeit, sie zu verstirken, wozu auch wir bestimmt waren.

Auf dem Vormarsch zur Front kamen wir auch durch die alten deut-
schen Kolonistendorfer Neu-Leonberg (polnisch Levowek genannt)
und eben noch durch Hainleben, in dem wir eine Nacht zubrachten.
Unter dem 30. November 1914 schrieb ich in mein (gerettetes)
Kriegstagebuch: «Wir marschieren heute wieder 2 §—30 Mann und
kommen in Hainleben ins Quartier. Die Bauern hier kénnen noch
gut deutsch, ich glaube, es sind Schwaben.» Auch entsinne ich mich,
bei Einbruch der Dunkelheit mit einer Frau gesprochen zu haben,
die mir sagte, diese Ortschaft heifle Leonberg.

Lerchenfang in Ditzingen

Ein altes Schulbuch, das vor hundert Jahren in unseren Schulen weit
verbreitet war, das «<Handbuch der Vaterlandskunde», herausgege-
ben von dem Oberlehrer an der Biirgerschule zu Stuttgart August
Ludwig Pleibel, berichtet in einem Abschnitt iiber die Singvigel un-
serer Heimat auch iiber Lerchen. Etwas verwundert vernimmt der
Leser iiber diesen beliebten Singer der Felder:

«Ihr Fleisch ist 2uflerst delikat, und so wird sie im Herbst in verschie-
denen Gegenden zu Hunderttausenden gefangen und verspeist.» An
einer anderen Stelle wird berichtet: «Der Hauptfeind der Lerche
aber ist der Mensch, der jihrlich Millionen davon wegfingt und als
Leckerbissen verspeist. Dennoch bemerkt man keine Abnahme.»

Das beschreibende Werk «Das Konigreich Wiirttemberg», 1863 er-
schienen, meldet dagegen: «Der Lerchen- und Krammetsvogelfang
hat in neuester Zeit abgenommen.»

Der Lerchenfang wurde besonders im Langen Feld bei Ludwigsburg,
im Strohgiu, auf den Fildern und im Oberen Giu betrieben. Es wur-
den Netze aufgestellt, die nach dem Einfallen eines Vogelschwarms
zum Zusammenschlagen gebracht wurden. Nicht nur Lerchen fanden
sich im Garn; es wurden auch Feldhithner, Wachteln, seltener junge
Hasen gefangen.

Behordliche Verinderungen schrinkten den Lerchenfang ein. Das
«Lerchen» war nur 14 Tage vor Michaelis (29. September) erlaubt.
1590 wurde das «Nachtlerchen» verboten, doch 1612 gab man es
wieder frei, beschrinkte es jedoch auf vier bis fiinf Midnner im Ort.
Als 1710 der Herzog Eberhard Ludwig mit Ludwig Friedrich von
Hallweil in Beihingen einen Pachtvertrag schloff, wurde der Lerchen-
fang fiir einen Tag erlaubt.

In Ditzingen iibten die Ortsherren den Lerchenfang aus. Als er ihnert
1745 untersagt wurde, beschwerten sich am 30. September 1745 Carl
Gustav und Wilhelm von Miinchingen bei dem Herzog tiber diese
Einschrinkung angeblicher Rechte. Seit «ohnfiirdenklichen Jahren»
hitten ihre Eltern und Grofleltern den Lerchenfang getibt. Neuer-
dings werde ihnen dieser durch den Kammerjunker und Forstmeister
von Gaisberg zu Leonberg strittig gemacht. Sie baten den Herzog, er

ein Tiirchen hineinschliipfen und es mit
einer groflen Faflbiirste zu reinigen hatte,
wobei mir der Vater mit einer Kerze
leuchtete. Zum Schluf} schwenkte ich es
mit klarem Wasser kriftig aus. Nach drei,
vier Tagen war die Zeit zum Pressen ge-
kommen. Der kreisrunde, mit Ldchern
versehene Holzbehilter der Presse wurde
mit Trester gefiillt, ein kriftiges, pordses
Seihtuch hiillte die Trester ein, mit Hilfe
von kreuz und quer gelegten, starken
Holzern kam ein Aufbau dariiber, und
dann konnte die Presse angesetzt werden.
Was heute mit der Hydraulik miihelos
geschieht, mufite damals mit menschlicher
Kraft und viel Anstrengung getan wer-
den. Mit einer eisernen Stange konnte die
schwere, eiserne Preflschraube angezogen
werden, was am Anfang noch miihelos
ging, allmihlich aber immer mehr Kraft
erforderte und zum Schluf} nur nochunter
grofiter Anstrengung geschehen konnte.
Der siifleSaft flo aus denPoren desSeih-
tuchs an den Winden der Presse in eine
Rinne herab, die ihn zu einem Holzzuber
leitete. Wir durften nach Herzenslust da-
von trinken. Nun wurde er in «Golten»
geschopft,in denKeller getragen und dort
durch einen grofien, holzernen Trichter in
dasFaf} geschiittet. Waren die Trester aus-
gepreflt, wurde die Presse gelockert, die
Trester herausgenommen und die Presse
frisch gefiillt.

Damals war der Most das iibliche Getrink
auf dem Lande und wurde von den Bau-
ern, Handwerkern und Arbeitern viel ge-
trunken. In obstarmen Jahren versorgte
man sich inDitzingen hiufig mitObstvon
Heimerdingen, das fiir den Obstbau eine
glinstige, nebelfreie Hohenlage hat. Auch
vom obstreichen Unterland wurde Obst
bezogen und per Achse, also mit Pferde-
fuhrwerken, von dort geholt. Auf dem
Giiterbahnhof gab es in solchen Jahren
franzosisches Obst zu kaufen, das wir
Kinder aber seines bittersiiflen Geschmacks
wegen nicht schitzten. Arme Leute kauf-
ten sich bei Kaufmann Knapp einen Sack
«Zibeben», eine Art geprefiter, billiger
Korinthen, und bereiteten sich daraus
einen weniger bekdmmlichen, jedoch stark
alkoholreichen Zibebenmost.

Das Obst war ja bis in die Mitte unseres
Jahrhunderts herein sehr hoch geschitzt,
sowohl das Tafel- als auch das Mostobst.
Daher wurde auch das noch unreife Obst,
wenn es auch nur ein wenig Siiflstoff ent-
hielt, sorgsam aufgelesen und fiir sich ge-
mostet. Das tigliche Geschift des Auf-

“lesens oblag uns Kindern. Viel Obst fiel

auf die Landstraflen und wurde von den
Fuhrwerken zerdriickt, weshalb hiufiges,
moglichst tigliches Auflesen des Fallobstes
eine Notwendigkeit war. Um unerlaubtem
Auflesen zu steuern, stellte die Gemeinde
fiir den Herbst einen Obstschiitzen an. Er
hatte an verschiedenen Stellen eine Beob-
achtungshiitte mit kleinen GucklSchern,
und wenn wir Buben uns da und dort
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nach guten Luigenipfeln oder siiflen Pal-
mus- oder Knausbirnen umsahen, waren
wir in steter Sorge und Angst, der Obst-
schiitz konnte uns von seiner Hiitte aus
gesehen haben.

Anders war es nach der Obsternte, wo
das «Aftenbergen», also eine seit alters
gestattete Nachernte, erlaubt war, und
wir nach hingengebliebenen, bei der Obst-
ernte iibersehenen Friichten Ausschau hiel-
ten. Sobald der Herbstwind das Laub ge-
lichtet oder gar ganz von den Biumen
herabgeholt hatte, waren die goldgelben
oder rotbackigen Apfel gut zu sehen, und
wir scheuten dann keine Anstrengung, sie
in unsere Taschen zu «bergen», nicht im-
mer zum Vorteil des Baumes und seiner
Zweige. Daher gingen auch die Besitzer
der Obstbiume darauf aus, diese so abzu-
ernten, dafl nichts {ibersehen wurde und
hingen blieb.

In den Herbst gehorte auch das Drachen-
steigen. Es gab ja so gut wie keine Hoch-
spannungsleitungen, und der Luftraum
stand uns frei und unbeschrinkt zur Ver-
fiigung. Auch waren die weiten Stoppel-
felder, die wir bedenkenlos beniitzen
durften, das geeignete Gelidnde dafiir. Mit
Eifer ging es jedes Jahr an den Drachen-
bau aus Stiben und Packpapier und an das
Anfertigen eines geniigend langen Papier-
schwanzes. Eine moglichst lange Schnur
war notwendig; um dem Drachen zu er-
moglichen, in eine Hohe hinaufzusteigen,
wo ein gleichmiflig starker Wind ging.
Wie stolz waren wir, wenn unser Drachen
in solcher Hohe stand und mit den elegan-
ten Bewegungen seines Schwanzes sich
leicht hin und herbewegte. Das Ende der
langen Schnur wurde fest im Boden ver-
ankert, wir lagen dabei und konnten uns
lang dariiber freuen. Gegen Abend aber
muflten wir nach Hause, denn bei Einbruch
der Dimmerung, wenn von der Speyrer
Kirche die Betglocke, das «Uffm-Mirga-
leita» ertonte, sollten und durften keine
Kinder mehr auf der Gasse sein.

Nach der Herbstbestellung der Felder
hatte der Bauer noch keine Ruhepause in
seiner schweren Arbeit, denn jetzt kam
das Dreschen, das fast den ganzen Winter
in Anspruch nahm. Auch diese Arbeit
mufite ja noch ganz von Hand geschehen.
Es gehort mit zu meinen deutlichsten
Kindheitserinnerungen, dafl im Winter
ringsum gedroschen wurde. Das fing friih-
morgens noch bei Dimmerung an, und
noch hore ich, im Bette liegend, am frii-
hen Morgen den Takt der Dreschflegel an
mein Ohr klingen. Man half sich bei die-
ser langwierigen Arbeit gegenseitig aus,
stellte auch Taglohner an, und kriftigere
Schulkinder wurden auch schon zu dieser
Arbeit herangezogen. Wohl war dieHand-
habung des Flegels, von dem es leichtere
und schwerere gab, nicht iibermiflig
schwer, so gehorte doch Ubung und Ge-
schicklichkeit dazu, im Takt mit den an-
dern Dreschern zu bleiben und diesen mit

moge thnen den Lerchenfang nach bisherigem Gewohnheitsrecht un-
beeintrachtigt tiberlassen.

Der Leonberger Forstmeister von Gaisberg, zum Bericht aufgefor-
dert, studierte die Akten und Forstlagerbiicher. In ihnen fand er nir-
gens eine Erwdhnung der Lerchengerechtigkeit der Ditzinger Grund-
herren. Von seinem Vater habe er nur gehort, daf der Herzog Eber-
hard Ludwig den Grundherren von Ditzingen miindlich erlaubt
habe, «auf dessen Tisch ein Essen Lerchen zu fangen».

Die Herren von Miinchingen aber hitten dieses «Lerchen» an Ober-
linder Bauern verlichen. Diese Bauern hitten bis 20 Ginge, jeden
von 10 Garn, in die Ditzinger Felder gestellt. Sie hitten auch die
Garne in der Nacht stehengelassen und morgens und abends gelercht.
Dadurch habe das kleine Weidwerk keine Ruhe mehr gehabt. Auch
sei kein wiirttembergischer Jager bei dem Lerchen gewesen; dadurch
seien Ubergriffe moglich gewesen. So hitten in solchen Garnen auch
Feldhiihner gefangen werden konnen.

Er habe nun durch den Gerlinger Forstknecht in der Ditziger Flur
lerchen lassen.

Der Forstmeister 1df3t in seiner Schluffbemerkung den Grund fiir sein
Eingreifen erkennen. Wenn die Herren von Miinchingen sich mit
funf bis sechs Gidngen begniigt hitten, wie es ihre Eltern getan hit-
ten, so sei keine Ursache zur Einschrinkung gegeben worden; man
hitte thnen dann das Lerchen wohl gegonnt. Herzog Karl Alexander
verfligte am 23. November 1745, die Herren von Miinchingen soll-
ten den Beweis erbringen, dafl sie zur Lerchenjagd berechtigt seien.
Wenn ihnen das aber nicht moglich sei, so sollten sie das Lerchen
ginzlich niederlegen. Da aber die Herren von Miinchingen wohl
kaum verbriefte Rechte nachweisen konnten, mufiten die Lerchen-

netze verschwinden. Quelle: Staatsarchiv Ludwigsburg. A 227.
Fr. Burkhardt

Todliche Gifte — Heilende Kriifte

Es ist noch licht im Vorfrithlingswald, ungehindert fallen die spar-
lichen Strahlen der Sonne durch das kahle Gezweig. Mitten im vor-
jahrigen Laub, im fahlen Gras steht plotzlich ein kleiner Strauch
tiberladen mit violetten, duftenden Bliiten: der Seidelbast (Daphne
mezereum). Jeder Naturfreund kennt ihn, jeder weifl, daf} der
Strauch in allen seinen Teilen giftig ist. Schon als Kinder haben wir
in der Schule gelernt, dafl wir manche Pflanzen meiden sollen, dafl
wir diese oder jene Beere nicht essen diirfen. Heute, im Anblick dieses
lieblichen Bliitenwunders, sind wir beinahe geneigt, diese Warnung
als iibertrieben anzusehen, denn eine Pflanze, die so tapfer im kahlen
Wald ihre Bliiten entfaltet, kann doch gar nicht so gefihrlich sein!
Und doch ist sie es. Thre Zellen enthalten das fiirchterliche Gift Me-
zerein, welches auf der Haut grofle Blasen hervorruft und, wenn
etwa zu viele von den Beeren gegessen werden, durch Krimpfe den
Tod herbeifiihrt. Ein Schauder ergreift uns, wir fragen uns, weshalb
die Natur hier durch eines ihrer lieblichsten Kinder einen so verder-



benbringenden Stoff brauen 1af8t. Forscht man aber weiter auf die-
sem etwas abwegigen Gebiete der Botanik, dann erdffnen sich uns
Zusammenhinge, die uns wieder einmal staunen lassen dariiber, wie
sich im groflen Schopfungsplan alles ineinanderfiigt. Die Stoffe nim-
lich, die Tod und Verderben bringen kénnen, bringen in der kundigen
Hand des Arztes Heilung von mancherlei Leiden und Gebresten.
Auch das Mezerein hilft in der richtigen Dosierung gegen Geschwiire,
Rheuma und Gicht.

Auf Schritt und Tritt machen wir nun diese Beobachtung. Da stehen
silberbepelzte, violette Kuhschellen (Anemone pulsatilla). Thr wirk-
sames Prinzip, der Anemonenkampfer, ist ein klassisches Mittel ge-
gen gewisse Herzkrankheiten. Daneben wichst ein Horst der griinen
Nieflwurz (Helleborus viridis). Thr Wirkstoff, das Helleborin, fiihrt
bei Mensch und Tier unter Schwindel, Erbrechen und Lihmungen
zum Tode. Und doch erzdhlt uns eine alte griechische Fabel, daf}
Hippokrates, der weise Arzt, den Abderiten, den Schildbiirgern des
Altertums, sieben Pfund Nieflwurz, den Ratsherren sogar das dop-
pelte Quantum verschrieb, um ihre Kopfe aufzuhellen. Auch erin-
nern wir uns noch der kleinen, ovalen Holzschachteln, die wir zum
Arger des Lehrers in der Apotheke kauften, und die den beriihmten
«Schneeberger» enthielten, das «Achte und gerechte Haupt- und
Hirnpulver». Tatsdchlich bringt es auch Linderung und Heilung bei
hartnickigen Katarrhen und Stockschnupfen.

Was ist tiberhaupt Gift? Nun, auf die einfachste Formel gebracht,
konnte man sagen: Gift ist ein Stoff, der schon in kleinsten Mengen
Gesundheit und Leben zerstort! Also miiflten wir eigentlich alle Gift-
pflanzen ausrotten, genau so, wie wir das mit manchen gefihrlichen
Raubtieren tun? Mitnichten, denn damit wiirden wir eingreifen in
den Lebenskreis der Natur, wiirden auflerdem unsere einheimische
Flora ihrer interessantesten Vertreter berauben und nicht zuletzt dem
Arzte wirksame Waffen gegen Krankheit und Tod aus der Hand
schlagen.

Die Tollkirsche (Atropa belladonna), welche die schwarze Liste der
Giftpflanzen anfiihrt, und auf deren Konto viele tédliche Vergiftun-
gen zu buchen sind, enthilt Wirkstoffe, die aus dem Arzneischatz
nicht wegzudenken sind. Was wiirde zum Beispiel die Nervenheil-
kunde ohne das krampflosende Atropin, was wiirde der Augenarzt
ohne dieses Mittel, welches die Pupillen erweitert, anfangen? Atro-
pos hief} die Schicksalsgottin der griechischen Sage, die den Lebens-
faden abschnitt. Sie gab der Pflanze den Namen, und doch ist es eben
diese Pflanze, mit Hilfe derer der Arzt schon manches Mal die Ge-
nesung herbeifiihrte, wenn der Lebensfaden zu reiflen drohte.

Wenn im Mai im lichten Buchenwald zu Tausenden die Maiglockchen

(Convallaria majalis) blihen und jung und alt diese duftenden Friih-

lingsboten sammelt, weifl wohl jedes Kind, daf§ es gefahrlich ist, die
Bliimchen in den Mund zu nehmen. Das Glykosid der Maiblume,
das Convallarin, bildet jedoch einen Hauptbestandteil vieler Herz-
heilmittel.

Allerdings wird es neuerdings verdringt durch die Glykoside des
Roten Fingerhutes (Digitalis purpurea). Diese Wirkstoffe sind in

seinem Flegel nicht in die Quere zu kom-
men. Das Stroh des ausgedroschenen Ge-
treides wurde, sauber in Biischel gebun-
den, vor dem Scheunentor aufgestapelt
und vor Feierabend aufgeriumt. Die Ker-
nen wurden den Tag iber in der Mitte
zusammengeschoben, am Abend in Sicke
gefaflt und nach Beendigung der ganzen
Drescharbeit mit der Putzmiihle von Un-
kraut und Spreu gereinigt. Die Beniitzung
der urtiimlichen Wurfschaufel statt der
neuzeitlichen Putzmiihle habe ich nicht
mehr erlebt.

Zur Winterarbeit des Bauern gehorte
auch das Mistfithren, das Holzmachen,
das Ausputzen der Obstbiume und das
Schlachten. In schneereichen Wintern, da-
mals hiufiger als heute, kamen auch die
Schlitten wieder zur Geltung, sowohl die
einfachen, derben, zum Fahren von Mist,
Giille, Holz, als auch die besseren zur Per-
sonenbeférderung. An Sonn- und Feier-
tagen gabs mitunter eine Schlittenpartie
mit Schellengeklingel. Im Gerlinger Ge-
meindewald fanden gegen das Frithjahr
Holzverkdufe statt, wo viele Ditzinger
Biirger sich ihr Brennholz erstanden, da
ja Ditzingen keinen Waldbesitz hat. Der
Vater brauchte, solange er einen Holz-
backofen hatte, viel Holz, das er mit ge-
ringen Ausnahmen in Gerlingen kaufte,
denn es kamen nur gelegentlich Fuhrleute
aus Rutesheim, ja sogar aus Neuhengstett
bei Calw, und boten eine Fuhre Holz an.
Das Holz im Gerlinger Wald wurde mit
zwei oder drei Pferdegespannen geholt
und auf jeden Wagen mindestens zwei
Raummeter geladen, Tannen- und For-
chenholz. Daheim muf8ten die Rugel oder
Scheiter in schmales Backholz gespalten
werden, was mit schweren Axten in tage-
langer Arbeit der Vater mit einem in
Tagelohn genommenen Nachbarn be-
sorgte, und mein Bruder Karl und ich
hatten die Backscheite ordentlich aufzu-
beigen. Wir beide mufiten auch jeden
Abend vor Dunkelwerden das fiir den
andern Tag notige Backholz zum Ofen
tragen.

Auch das Holzmachen fiir den Haushalt
kostete viel Zeit und Miihe, denn wenn
das Holz gliicklich vor dem Hause saf},
mufite es noch von Hand zersigt und ge-
spalten werden. Auch zu dieser Arbeit
wurden wir frithzeitig herangezogen, und
so manche Stunde stand ich vor dem Sig-
bock und schnitt Rugel um Rugel von den
meterlangen Scheitern ab. Das Spalten
ging um einiges leichter, besonders wenn
das Holz noch frisch und nicht astig war.
Zudem hatten wir ein vorziigliches Beil,
ein Stuttgarter Holzspilterbeil, wie es von
der Zunft der Stuttgarter Holzspilter ver-
wendet wurde. Zu guter Letzt kam noch
das Hinauftragen des Gespalteten in
Holzkorben iiber mehrere steile Treppen
auf die Bithne, wo es sorgsam aufgebeigt
werden mufite.

In der Kiiche verwendete die Mutter
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gerne Reisig. Deshalb kaufte der Vater in
Gerlingen gelegentlich ein Reisiglos. Die
Aste und Zweige des Loses wurden in oft
miihseliger Arbeit auf einen Waldweg ge-
schafft und dort fiir den Abtransport zu-
gerichtet und aufgestapelt. Daheim kam
noch die Kleinarbeit, das Biindeln zu «Bii-
scheln» und das Aufriumen zum Diirr-
werden dazu. Die Hausfrauen waren an
diirrem Reisig recht froh, denn es lief§ sich
am Morgen im Herd schnell ein Feuer da-
mit machen. Das Kochen mit Kohlen
kannte man auf dem Lande noch wenig,
und an Gas und elektrischen Strom war
iberhaupt nicht zu denken. Damit das
Feuermachen am Morgen gut vonstatten
ging, achteten die Frauen darauf, daf
noch etwas Glut vom Abend vorhanden
war. Deshalb legten sie gerne vor dem
Zubettgehen noch einen dicken Klotz ins
Feuer, der in den Nachtstunden langsam
abbrannte und am Morgen noch «glo-
stete». Zwar gab es in meiner Jugendzeit
schon Streichhdlzer, sogenannte Schwefel-
holzchen, mit einem Schwefeliiberzug am
Kopfchen, die an jeder rauhen Fliche, an
der Wand, am Herd entziindet werden
konnten, weshalb sie in Kinderhinden so
gefihrlich waren, manchen Brand ver-
schuldeten und bald verboten wurden.
Aber lieber war den Hausfrauen die Glut
vom vorigen Abend, weil mit Kienholz
und Reisig rasch ein Feuer zustande kam.
Dafl es notwendig war, das Feuer im
Herd iiber die Nacht gut zu verwahren,
ist verstindlich, konnte aber den Leuten
nicht oft genug eingeschirft werden, wes-
halb der Nachtwichter seinem Stundenruf
die Mahnung anhingte: «Bewahrt das
Feuer und das Licht, daff niemand ein
Schaden geschicht».

Am Abend, kurz vor Dimmerung, war
die Mutter damit beschiftigt, die Lam-
pen zu reinigen und Erddl nachzufiillen.
War dieses zu Ende gegangen, so mufite
schnell eines von uns Kindern mit der
drei Liter fassenden Kanne zu Kaufmann
Knapp, unserem Hause gegeniiber, und
Erdol holen, das er einem im Laden ste-
henden Fifichen entnahm. In den Keller,
auf die Bithne und andere Nebenrdume
ging man mit einer Laterne, deren schwa-
ches Licht einer Kerze oder einem kleinen
Erdollimpchen entstammte. Mit einer of-
fenen Kerze durfte man grundsitzlich
keinen Raum betreten, in dem leicht
brennbare Stoffe wie Stroh, Heu, Papier
lagen.

Die Dorfstraflen waren spirlich beleuch-
tet. Gegeniiber, am Haus von Kaufmann
Knapp, war in etwa 2'/2 Meter Héhe eine
Lampe befestigt, die nichste Lampe be-
fand sich erst wieder am Eingang zum
Vorhof, am Hause von Kaufmann Fiegel,
heute Stihle. In der Abenddimmerung
ging der Amtsdiener mit einem Leiterchen
durch den Flecken und ziindete die Lam-
pen an, und am Morgen hatte er sie auch
wieder einzeln auszulschen. Es war ein

der Hand des Arztes zum wichtigsten Herzmittel geworden. In
welch feiner Verteilung sie noch wirken, grenzt ans Zauberhafte. Es
gibt viele Kurorte in unserer Heimat, die kranken Herzen Heilung
und Linderung bringen. Namhafte Forscher schreiben diese heilsame
Wirkung dem massenhaften Vorkommen des Fingerhutes zu. Sie ver-
muten, dafl schon die Ausdiinstung der Pflanze, noch mehr aber die
Anreicherung der Quellen mit den Abbauprodukten und den Aus-
schwemmungen der zu Boden sinkenden Blitter eine Darreichung
des Fingerhutgiftes in allerfeinster, nicht mehr mefibarer Dosierung
bedeute, die das kranke Herz kriftigen und gesunden lasse.

Ahnlich ist es mit dem blauen Eisenhut (Aconitum napellus). Er ent-
hilt gleich eine ganze Garnitur von Giften, als wichtigstes das Alka-
loid Akonitin, das schon nach wenigen Minuten die heftigsten Sym-
ptome auslost. In Indien wurde deshalb vor alters aus der Pflanze
ein Pfeilgift zubereitet. Gleichzeitig dient das Akonitin aber als fie-
berdimpfendes Mittel, und fiir manchen unter uns ist es eine der
frihesten Kindheitserinnerungen, daff in Krankheitstagen auf dem
Nachttisch neben dem Bett ein kleines Flischchen stand, auf dessen
Etikett der kleine Patient unter Zuhilfenahme seiner sparlichen Lese-
kiinste das geheimnisvolle Wort «Akonitum» entzifferte.

Zwei Vertreter der Nachtschattengewichse sind vom Hauch der
Hexerei und des Aberglaubens umgeistert: der Stechapfel (Datura
stramonium) und das Bilsenkraut (Hyoscyamus niger). Dienten sie
doch, zusammen mit der Tollkirsche, einem weiteren Nachtschatten-
gewichs, im Mittelalter zur Bereitung der beriichtigten Hexensalbe.
Auf die Haut gestrichen, rief sie farbige Triume und Wahnvorstel-
lungen von Hexenritten, wilden Orgien, Gelagen und andere
Waunschtraume hervor. Mit dem Dampf der glimmenden Bilsen-
krautblitter betdubte der Feldscher des Mittelalters vor seinen bluti-
gen Operationen seine Patienten. Heute werden beide Pflanzen zur
Herstellung von Raucherpulvern und Zigaretten gegen Asthma mit
groflem Erfolg angewandt, so daf} die Pflanzen stellenweise feld-
mafig angebaut werden. Der Stechapfel ist die Pflanze des fahren-
den Volkes, der Zigeuner, und ihr Verbreitungsgebiet deckt sich mit
den groflen Wanderstraflen dieser Unsteten. Sie glauben, gegen aller-
hand Ungemach gefeit zu sein, wenn sie Stechapfelsamen bei sich tra-
gen. Wenn am Tatort eines Verbrechens diese schwarzen Korner
gefunden werden, weifl daher der geschulte Kriminalist sofort, dafl
Zigeuner an dem Verbrechen beteiligt waren.

Mit an der Spitze der Giftpflanzen steht die Herbstzeitlose (Colchi-
cum autumnale). Thr Gift, das Colchicin, ist von ungeheurer Wirk-
samkeit. An einer zerkauten Bliite starb im Herbst 1940 ein Bauern-
knecht! Eigenartig ist, dafy Ziegen gegen das Gift unempfindlich sind.
Dieses geht jedoch in die Milch diber, und auf diese Weise erkrankten
im Mittelalter nach zuverldssigen Uberlieferungen in Rom eine gro-
lere Anzahl Menschen. In der Volksheilkunde wurde die Pflanze
gegen Ruhr und Zahnweh angewandt; neuerdings bekimpft man
mit ihrem Wirkstoff Gicht und Ischias.

Beim Schlafmohn (Papaver somniferum) kommt uns die Doppel-
gestalt der Giftpflanze besonders eindringlich zum Bewufitsein. Der




Milchsaft der Pflanze enthilt eine Reihe narkotischer Stoffe, die ge-
eignet sind, die quilendsten Schmerzen zum Verschwinden und dem
Jeidenden Menschen die ersehnte Ruhe zu bringen. Aber eben diese
Eigenschaft ist es, die gleichzeitig eine fiirchterliche Gefahr darstellt.
Unzihlige Menschen, die der Verlockung des Mohngiftes zum Opfer
fielen, sinken in ein frithes Grab, weil sie sich immer wieder in das
Reich der bunten Triume fliichten, die ihnen der Wirkstoff des

Schlafmohns erschliefit.

Es wichst noch manch Kriutlein in Wald und Feld, am murmelnden
Bichlein und auf kahler Heide, welches todliche Gifte und heilende
Krifte in sich birgt. «Drei Tropflein machen rot, zehn Tropflein
bringen den Tod», sagt ein alter Spruch von dem aus Nieswurz be-
reiteten Trank. Wir wollen deshalb diese Pflanzen ganz besonders
kennenlernen, um den todlichen Gefahren, die sie bergen, zu ent-
geben. Wir wollen auch nicht versuchen, ihre Heilkraft zu erschlie-
Ren. Dies ist dem Arzte vorbehalten, in seiner Hand allein entfalten
sie ihre segensreiche Wirkung. Wenn wir dann ihre Gefahren kennen,

sind wir gefeit dagegen.
Walter Pfliiger

grofes Ereignis, als wenige Jahre nach
Beginn des neuen Jahrhunderts das elek-
trische Licht eingerichtet wurde. Doch
stand es noch manches Jahr an, bis die
elektrische Kraft auch bei den Maschinen
verwendet werden konnte, und ich ent-
sinne mich noch gut, dafl die Bauern noch
manches Jahr die Futterschneidmaschinen
mit ihrer Arme Kraft bedienen muf3ten.
Unser Nachbar Ege hatte einen Gopel,
eine maschinelle Vorrichtung, auf dem
Hof, die, von Pferden betrieben, mit
Hilfe eines Treibriemens die Futter-
schneidmaschine auf dem Futterboden in
der Scheuer in Bewegung setzte. Wie froh
war Wilhelm Ege, wenn ich ihm behilf-
lich war und, mit der Peitsche in der
Hand, eine Stunde lang hinter den Pfer-
den im Kreise ging.

In die Zeit des Winters fiel auch das Haus-
schlachten, denn in vielen Hiusern, nicht
nur bei den Bauern, sondern auch bei
Handwerkern und Arbeitern, wurden
Schweine gehalten. Das Téten und Aus-
nehmen des Schweines, das moglichst fett
sein sollte, geschah vor dem Haus und
war uns Kindern daher nichts Fremdes.
Zum Mittagessen gab es Sauerkraut und
Kesselfleisch, vielleicht auch schon Grie-
ben- und Leberwiirste, die der Vater zur
Haltbarmachung in den Rauch hingte, an
dem es bei uns nicht fehlte, solange wir
noch einen Holzofen hatten. Auch einige
schone Fleischstiicke kamen in den Rauch.
Das meiste Fleisch kam eingesalzen in ein
Faf. Da es noch kein Pflanzenfett, auch
keine Margarine gab, war man ganz auf
das Schweinefett angewiesen, und deshalb
war es auch so wichtig, dafl daszu schlach-
tende Schwein moglichst fett war. Am

Schlachttag mufiten alle Hinde zusam-
menhelfen, den Speck zum «Auslassen» in
kleine Wiirfel zu schneiden. Der Schmalz-
hafen war damals fiir die Hausfrau ein
gehiiteter und kostlicher Schatz. An den
zuriickbleibenden Grieben verlustierten
wir Kinder uns, indem wir sie, mit ein
wenig Salz vermischt, auf das Brot streu-
ten.

Metzgereien gab es um die Jahrhundert-
wende nur drei im Flecken: Emendorfer
im Gasthaus zum «Adler», Metzgerei
Renschler im «Giflle» zwischen Mittel-
gasse und Marktstrafle, spater durch Er-
werb des Gasthauses «Krone» dorthin
verlegt, und Metzgerei Schopf, spiter
Schmied im Vorhof. In der Mittelgasse
gab es noch die Hammelmetzgerei Veit,
die aber nur zeitweise in Betrieb war.
Zum Herbst- bzw. Winterbild gehdrten
auch die groflen koniglichen Treibjagden.
Auf der Ditzinger Markung gab es viele
Feldhasen, Rebhiihner und Fasanen, letz-
tere hauptsichlich in der niheren Umge-
bung der koniglichen Fasanerie auf Mar-
kung Weilimdorf. Das mitten in der Feld-
mark liegende Waldstiick war von einem
hohen Plankenzaun umgeben, der an
zahlreichen Stellen Durchschlupfmdglich-
keiten bot, und wenn man in der Abend-
dimmerung durch die Gegend ging,
konnte man viele dieser schonen Tiere auf
den umliegenden Wiesen und Feldern be-
obachten. In der Heuernte passierte es
hiufig, dafl der mihende Bauer durch eine
auffliegende Fasanenhenne auf ein Nest
mit bebriiteten Eiern aufmerksam wurde.
Dann lie er dasGras oder den Klee rund
um das Nest stehen, um das weitergehen-
de Brutgeschift zu ermdglichen. Auch un-

serem Vater passierte einmal dieser Fall,
und weil er zu Hause eine briitelustige
Henne hatte, nahm er die etwa 20 Fasa-
neneier mit und setzte die Henne darauf.
Schon am anderen Morgen waren die Fa-
sanenkiicken geschliipft; wir brachten sie
dem koniglichen Jagdaufseher in den
«Fasanengarten», wie wir die Fasanerie
nannten, und erhielten eine Belohnung
dafiir.

Aber fast ebenso zahlreich waren die
Rebhiihner. Es konnte hiufig vorkom-
men, dafl man bei einem Gang durchs
Feld durch ein wenige Schritte entfernt
gerduschvoll auffliegendes Rebhuhn er-
schreckt wurde und das, nachdem es in ein
Riiben- oder Kartoffelfeld eingefallen
war, dem zuriickgebliebenen Artgenossen
zu locken anfing. Auch auf Rebhuhnnester
stiefen die mihenden Bauern immer wie-
der. In Ditzingen wohnte der kénigliche
Jagdaufseher Maier. Wenn im Herbst das
Getreide geerntet war, die Riibenfelder
aber den Rebhiihnern noch gute Deckung
boten, die Junghiihner bereits erwachsen
waren, der Familienverband, die «Kette»,
aber noch zusammenhielt, ging er mit sei-
nem Hiihnerhund auf Hiihnerjagd. Sein
gut dressierter Hund durchstreifte ein Rii-
benfeld vom andern Ende her. Hielt sich
eine Kette Rebhiithner darin auf, so wurde
sie durch den Hund aufgeschreckt, flog
auf in Richtung gegen den Jiger, dem es
ein Leichtes war, aus der dicht fliegenden
Kette mit Schroten eines oder zwei der
Hiihner abzuschiefen. Der Hund hatte
die Aufgabe, die geschossenen Hithner zu
suchen und sie seinem Herrn zu bringen,
zu «apportieren». Wo die Kette dann
wieder eingefallen war, konnte derselbe
Vorgang wiederholt werden. Wir Buben
waren immer interessierte Beobachter
einer solchen Hiihnerjagd.

Ebenso interessierten uns die Feldhasen.
Schon im Februar konnten wir beobach-
ten, wie sich mehrere Rammler um eine
Hisin bemiihten und sich gegenseitig das
Feld streitig machten. In der Getreide-
ernte kam es nicht selten vor, dafl einem
ein Wurf Junghischen vor der Sichel oder
Sense weghuschte, War der Mirz giinstig
gewesen und die Mirzhasen, also der er-
ste Wurf, ohne grofle Ausfille davonge-
kommen und am Ende des Sommers schon
selbst geschlechtsreif und hatte daher Junge
gesetzt, so konnte es auf unserer Mar-
kung im November eine grofle Menge
Hasen geben. Das war dann jedes Jahr
die Zeit der koniglichen Treibjagden. Was
Rang und Namen hatte im Land, war
Jagdgast des Konigs. Eine grofle Schar
Treiber sorgte dafiir, dafl die «Kessel»
geschlossen und die aufgescheuchten Tiere
vor die Flinten der Schiitzen liefen. Die
erlegten Hasen wurden auf Leiterwagen
nach Stuttgart gefithrt. An Stangen, quer
iiber die Leiterbiume gelegt, hing, an den
Hinterldufen zusammengebunden, mit
dem Kopf nach unten, Hase an Hase, und
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wir Kinder konnten nicht genug staunen
ob solch groflen Jagderfolgs.

Zum Winter gehorten ferner die groflen
Krihenschwirme, welche jedes Jahr un-
sere Aufmerksamkeit erregten. Wenn
Schnee gefallen war, flogen, vom Westen,
vom hinteren Amt kommend, stunden-
lang Scharen von «Krabben» in &stlicher
Richtung iiber unser Dorf hinweg. Sie fl6-
gen, wurde uns gesagt, zu den Miillhal-
den Stuttgarts, um sie nach etwas Frefi-
barem abzusuchen. Am Abend flogen sie
in ebenso endlosen Ziigen wieder nach
Westen zu ihren Schlafbiumen im hinte-
ren Amt.

Wir waren sehr naturverbunden und trie-
ben uns viel im Freien, auch drauflen auf
den Feldern, herum. Im Sommer erfreu-
ten wir uns so gerne am Wachtelschlag,
und oft versuchten wir es, eines der da-
mals noch hiufigen Tierchen zu erwischen.
Aber diese waren sehr vorsichtig, hatten
in den Getreidefeldern ein feines Ver-
steck und schwiegen sofort, wenn wir uns
heranschlichen. Im Winter tauchten auf
unsern Landstrafflen Haubenlerchen auf,
deren Spitzhiubchen uns so gefielen. Sie
trippelten die Straflen auf und ab und
durchsuchten gerne den Pferdedung nach
Nahrung. An sonnigen Rainen gab es
Eidechsen, die wir belauerten und fiir un-
ser Terrarium zu fangen versuchten. Aber
oft geschah es, daff wir nur ein zuckendes
Schwanzstiickchen in den Hinden hielten,
das flinke Tierchen uns aber entwischt
war. Natiirlich hatten wir auch einen
Starenkasten an unserem Haus hingen,
der selbstgebastelt war, aber trotz seiner
baulichen Mingel Jahr fiir Jahr bevdl-
kert war, zu unserem Stolz. Und es war
immer von neuem schon, das Starenleben
und die Aufzucht der Jungen zu beobach-
ten. Und was war es eine Freude, wenn
der Schifer mit seiner Herde durchs Dorf
zog. Mit Wonne griffen wir den Schafen
in ihre weiche Wolle, und wenn die Herde
durchgezogen war,sammelten wir mitEifer
die «Schafbdbbele» und brachten sie dem
alten Kaufmann Fiegel fiir seine Blumen-
stocke, der uns dafiir eine Stange «Biren-
dreck» oder ein paar Zuckerle schenkte.
Um ein Uhr nachts, spatestens halb zwei
Uhr, rasselte die Pendeluhr am Bette des
Vaters, der — ich kann auch heute noch
nicht genug dariiber staunen — ohne Be-
sinnen aufstand, in die Kleider schliipfte
und in die Backstube hinunterging. Dort
arbeitete er ohne Pause bis zum Mor-
gen, denn um sechs Uhr muflten Wecken,
Milchbrote, Laugen- und Salzwecken und
Groschenlaible zum Austragen in die
Hiuser gebacken sein. Am Abend noch
war der Vorteig mit Hefe, beim Schwarz-
brot mit Sauerteig, Hefel genannt, «an-
gelassen» worden, und nun mufite der
Vater mit seiner Hinde Arbeit die ver-
schiedenen Teige machen und, nachdem
sie «gegangen» waren, in die verschiede-
nen kleinen und groflen Portionen teilen.

Schon bald, ich kann es mir noch denken,
gab es eine Teigteilmaschine, ein nicht
hoch genug zu schitzender Vorteil, denn
man konnte nun mit einem Arbeitsgang
gleich dreiflig Teigstiickchen von gleich-
mifiger Grofle gewinnen. Fiir die Gro-
schenlaible und das Schwarzbrot muf}te
auch weiterhin der Teig einzeln abgewo-
gen werden. Zeit seines Lebens, bis zu sei-
nem 7o0.Geburtstag, hat der Vater auf
diese Weise gearbeitet. Die wichtige Er-
rungenschaft der Teigmischmaschine kam
ihm nicht mehr zustatten. Laugenbrezeln
gab es nur am Sonntag, wo in meiner Ju-
gendzeit noch gebacken wurde und der
Laden geoffnet war.Zu dieser zeitrauben-
den Arbeit wurde die Mutter ben6tigt. Sie
stand von fiinf Uhr an bereit, die Brezeln
in die heifle Lauge zu tauchen und mit
einem Seiher wieder herauszufischen und
auf den schmalen, naflgehaltenen Schiefler
zu legen. Nur bei besonderen Anlissen
machte sich der Vater die Miihe, Fein-
backwaren, «Seela» genannt, herzustel-
len. Siifler Teig bekam die Form von
Schnecken, Hornlein, Schwinen, und nach
dem Backen eine Zuckerglasur. Und an
Ostern wurden aus eben solchem Teig
Hasen geformt, welche einfache Kunst
auch wir bald beherrschten und auch mit-
helfen durften. Obwohl uns Bickerkin-
dern des Vaters Gebick unbeschrinkt zur
Verfiigung stand, so waren wir durchaus
nicht verwohnt, und die sonntiglichen
Brezeln fanden wir stets als etwas Beson-
deres, die wir am liebsten noch heifl vom
Ofen verzehrten und gar Siifigebick, wie
die Schneckennudeln mit ihrem Zucker-
guf}, empfanden wir als etwas ganz Aufler-
gewohnliches.

In gewissen Zeitabstinden stellte der Va-
ter schmale und breite Nudeln her, und
eines von uns Kindern hatte dabei die
Aufgabe, ihm beim Auswellen des Teiges
mit Hilfe einer einfach konstruierten,
handbetriebenen Maschine behilflich zu
sein. Wihrend die schmalen Suppennu-
deln maschinell geschnitten wurden, mufite
bei den breiten Nudeln das ganz von
Hand geschehen.

Die besten Erinnerungen habe ich an des
Vaters Schwarzbrot, auf das er auch selbst
groflen Wert legte, und das er, wie alle
seine Backwaren, gut durchbuk, und es
war fiir uns daher immer eine ungute
Sache (und ist es fiir mich noch heute), an-
derwirts schlecht durchgebackenes, wei-
ches, kidtschiges Brot essen zu miissen.
Der Vater hatte, wie auch die anderen

Bicker im Dorf, eine sogenannte Lohn- -

bickerei, indem er andern Leuten, in der
Hauptsache Bauern, gegen Entlohnung
ihr Brot buk. Sie brachten am Abend in
einer Backschiissel das notige Mehl, bei
miirbem Sonntagsbrot auch die ndtige
Milch, auch Fett, und konnten andern
Tags ihr Brot abholen. Samstags brachten
die Leute selbstgefertigte Obstkuchen
oder «dicke» Kuchen als miirbes Weifige-

bick fiir den Sonntag. Einen groflen An-
drang mit «diinnen» Kuchen aller Art:
Zwetschgen-, Apfel-, Kis-, Zwiebel-, Kar-
toffelkuchen gab es auf die Kirchweih. Da
mufite der Vater den lieben langen Tag
am Ofen stehen und aufpassen, daf die
vielerlei Kuchen in richtiger Weise ge-
backen wurden. Mit dem Kohlenofen
konnte ja durchgingig gebacken werden,
aber bei seinem Vorginger, dem Holz-
ofen, gab es immer wieder einen unlieb-
samen Aufenthalt, wenn der Ofen frisch
geheizt werden mufite, und eine gute Zeit
verging, bis das Holz abgebrannt war und
weitergebacken werden konnte. Noch heik-
ler war das Backen von Weihnachtsgebick,
wo es sich oft nur um Minuten handelte,
dafl das Gebidk, die Springerle, die Aus-
stecherle, Zimtsterne, Lebkuchen u. a. zu
dunkel gebacken war.

Manche Leute machten sich die Miihe des
Backens selbst. Im Dorf gab es zwei Ge-
meindebackhiuser, eines in der Kreuzer-
gasse, ein zweites in der Mittelgasse. Fiir
die Ersparnis an Geld hatten sie die zeit-
raubende Arbeit des Ofenheizens und des
Verweilens beim Ofen, solange ihr Kuchen
oder ihr Brot gebacken wurde.

Aufler unserer Bickerei gab es im Dorf
noch einige andere. In der Marktstrafie,
gegeniiber dem Gasthaus zur Krone, war
die Bickerei Mauch, in der Glems Bickerei
Hartmann, in der Autengasse Bickerei
Diefenbach und Schober, in der Mittel-
gasse Bickerei Siegle und in der Leonber-
ger Strafle Bickerei Stihle.

Schmied und Wagner, heute brotlos ge-
wordene Handwerker, waren damals von
grofler Wichtigkeit und vollauf beschif-
tigt, denn die in der Landwirtschaft und
auch anderwirts gebrauchten Wagen wa-
ren ausschliefflich das Werk des Wagners
und des Schmieds. Am oberen Ende der
Bauerngasse neben Kaufmann Knapp war
die Schmiede von Hamm, spiter Wetzel,
und viele Jugenderinnerungen kniipfen
sich an die Arbeit dieser Minner. Schon
morgens um fiinf Uhr im Sommer begann
die Arbeit, und noch eine gute Stunde im
Bett liegend, horten wir die Hammer-
schlige auf dem Ambof. In der Heuernte
und dann wieder in der Getreideernte, er-
tonte den ganzen Tag das Dengeln der
Sensen und Sicheln. Interessant fiir uns
war stets das Aufziehen eines Radreifens,
und wir lieflen uns dieses Schauspiel nie
entgehen. Wie der Schmied es fertig
brachte, den eisernen Radreifen so genau
passend zu machen, war uns immer ein
bestaunenswertes Ritsel. Auch der Huf-
beschlag der Pferde erforderte unsere
gleichbleibende Aufmerksamkeit: das Ab-
reiflen des alten Eisens, das Aufpassen
des neuen, noch glithenden, das den merk-
wiirdigen Brandgeruch hervorrief, und
schliefflich das Aufnageln des neuen, auch
manchmal die Unruhe des Pferdes. Wir
standen in der Nihe und lieffen kein Auge
davon. Auch die Ochsen bekamen flache
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Sofern sich eine hiesige Biirgerstochter nach auswirts verheiraten
wollte, muflte sie zuvor bei der Ortsobrigkeit um eine Ausstellung
eines Geburtsbriefes nachsuchen, ein gutes Pridikat besitzen und die
Hohe der Aussteuer nachweisen.

Pflicht jedes Wanderburschen war es, mit dem Ablauf des Jahres, in
dem er das 20. Lebensjahr zuriicklegte, in sein Heimatdorf zuriick-
zukehren, um seiner Militarpflicht zu geniigen, andernfalls er mit
verlingertem Militdrdienst, einer Festungsstrafe und Vermogens-
entzug zu rechnen hatte. Auflerdem mufite er vor seinem Weggang
in die Fremde einen Biirgen stellen, der fiir die Einhaltung dieser
Pflicht haftbar war.

Im Jahre 1826 wurde der hiesige Ort von der «K&nigl. Wiirttemb.
Haupt-Post-Amts-Expedition der fahrenden Posten Stuttgart» be-
dient. Als Brieftrigerin funktionierte 1866 hier die »Magd des Post-
expeditors«.

Im Frithjahr 1827 kamen von hier § Militirpflichtige zur Aushebung,
von denen jeder aus der Ortskasse 4 Gulden Rekrutengeld erhielt.
Nach einer Ministerialverfiigung vom 26. Oktober 1838 war es ver-
boten, in seinem Hause Fremde ohne Anzeige bei der Ortsobrigkeit
«zu iibernachten». Auch hier wurde dieses Verbot ofters iibertreten.
Im Frithjahr 1839 war «wegen dem schadhaften Geziefer, welche
die Hithner und Ginse iiberall verursachen», ein Feldhiiter aufge-
stellt, dessen «Hundle» die Hithner zu verjagen hatte.

Im Frithjahr 1840 bestand die hiesige «Schaafherde» aus 240 Lamm-
schafen und Limmern, sowie 298 sonstigen Schafen.

1841 befanden sich dauernd «im hiesigen Orte» 2 Krimer und Kauf-
leute.

Am 27. April 1842 mufite ein Mithlbauer von auswirts zur Verant-
wortung gezogen werden, weil er im vollen Trab durch den Ort ge-
fahren und dabei ein Kind «hart beschidigt» hatte.

Im Oktober 1842 befanden sich hier an «untergeordneten Gehilfen
und Dienern der Obrigkeit, die zu &ffentlichen Dienstverrichtungen»
bestellt waren, 1 Dorfschiitz, 1 Polizeidiener, 1 Feldschiitz, 2 Nacht-
wichter, 1 Kuhhirt, 1 Totengriber, 1 Fleckenschifer, 3 Hebammen.
Dazu kamen an offentlichen Rechnern: 1 Gemeindepfleger, 1 Stif-
tungspfleger, 1 Giiltkassier, 1 Zehntrechner.

Im Januar 1843 muf3te ein Bauer bestraft werden, weil er nicht bei
seinen Pferden war, nicht rechts ausgewichen und beinahe eine
«Chaise» zusammengerissen hat.




